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Der vom Antragsteller Adolf Wiirth GmbH & Co. KG zur Untersuchung
vorgelegte Siliconkautschuk Acetatsilikon Lebensmittel ist fur die Abdichtung
von Dehnungsfugen in Trinkwasserbehéltern vorgesehen.

Fir die Untersuchung wurden Testplatten aus Acetatsilikon Lebensmittel der
Abmessung 100 x 50 x 10 mm hergestellt. Vor der Exposition im Wasser
wurden die Testplatten einen Monat bei einer Umgebungstemperatur von 10 -
15° C gelagert.

Die Testplatten wurden fir die mikrobiologische Untersuchung in permanent mit
Wasser durchstrémten Becken von ca. 100 | Fassungsvermégen exponiert. Fur
die Durchstrémung wurde aufbereitetes, nicht desinfiziertes Grundwasser von
Trinkwasserqualitat eingesetzt. Der tagliche Wasserwechsel betrug das Vier-
bis Sechsfache des Beckenvolumens. Wahrend des Beobachtungszeitraumes
wurden die Testplatten zweimal, nach drei- und sechsmonatiger Exposition,
entnommen (Januar 1992 und April 1992) und auf ihre mikrobielle Besiedlung
und Bewuchsbildung auf der Oberflache untersucht.

Ergebnisse

Mit Hilfe von Kontaktkulturen konnte auf dem Acetatsilikon Lebensmittel eine
gleichméBige mikrobielle Besiedlung nachgewiesen werden. Die
Kontaktkulturen mit Nutrient-Agar zeigten nach zwei- und die mit Sabouraud-
Agar nach fuinftagiger Bebriitung ein rasenartiges Wachstum. Ein mikrobieller
Oberflschenbewuchs konnte auf den Testplatten von 800 cm? nicht festgestellt .-
werden.

Die gleichzeitig untersuchten Kontrolimaterialien zeigten die zu erwartenden
Resultate. Auf den Negativ-Kontrollen — Edelstahl und Polymethylmethacrylat



(Plexiglas,@) — konnte eine Oberflachenbesiediung, jedoch kein Bewuchs

nachgewiesen werden. Auf der Positivkontrolle — Paraffin — hatte sich ein
typischer mikrobieller Bewuchs ausgebildet.

Beurteilung

Die nachstehende Beurteilung bezieht sich ausschlielich auf das
mikrobiologische Verhalten des vom Antragsteller zur Untersuchung
vorgelegten Materials. Dariiber hinausgehende Riickschlisse sind nicht

zulassig.

Aufgrund der mikrobiologischen Untersuchungsergebnisse ist festzustellen,
dass der Silikonkautschuk Acetatsilikon Lebensmittel der Firma Adolf Wirth
GmbH & Co. KG bei Kontakt mit Wasser nicht zu einem Oberflachenbewuchs
fuhrt. Eine Abgabe von Bestandteilen an die Umgebung, die die mikrobielle
Trinkwasserqualitét beeintrachtigt, ist damit ausgeschlossen.

Der fiir die Abdichtung von Dehnungsfugen vorgesehene Siliconkautschuk
Acetatsilikon Lebensmittel ist in der vorgelegten Form mikrobiologisch
unbedenklich und entspricht damit den Anforderungen des DVGW-
Arbeitsblattes W 270.
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